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Menu a 90 €
_par personne hors boissons
Faites vos réservation dés maintenant
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Pressé de homard et crustacés, thon mariné et clémentines,
"‘ bouillon fraif corsé de funﬂnusﬂnes et 351:3 homard

Ravioli de bar en crépinette, noix de St Jacques et queues de
gambas, jus crémeux a la verveine-citronnelle
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Pause givrée du réveillon
Filet de boeuf fumé puis grillé, effiloché des joues, tarte de T
cépes et foie gras chaud, coulis de truffe noire Z S
P Trios de fromages affinés \ AN \| ~
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J ' \ Croquettes chocolat-framboises, servies coulantes, crémeux‘t' '_;' X S
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