LE RESTAURANT

Horaires d’Ouverture :

Tous les jours

Toute Pannée
de 12h00 & 14h00 et de 19h00 & 22h00

Juillet et Aoiit :
de 19h00 & 23h

LA POISSONNERIE

Horaires d’Ouverture :

Toute 'année
de 10h00 a 14h00 et de 18h00 & 22h00

Juillet et Aoiit :
de 9h30 i 13hetde 17h 4 23h

ARRIVAGE DE POISSONS SAUVAGES
Le soir en direct de la criée
du Grau d’Agde

PLATS CUISINES
A EMPORTER :
Rouille de seiches,
brandade de morue,
moules farcies, bourride
de lotte, moules et huitres
gratinées, soupe de
poissons, tielle sétoise.

Saumon fumé,
ceeur de saumon, blinis.

Caviar (Baeri, Sevruga,
Osciete, Beluga impérial)

Tarama (truffe, caviar, oursin)

LES HALLES AUX POISSONS
45, Avenue des Sergents - 34300 CAP D'AGDE
Téléphone : 04 67 26 82 93
Site web : www.leshallesauxpoissons.com

Mail : leshalles34@srfr [

{ LES HALLES
POISSONNERIE




Q’ PLATEAUX & COQUILLAGES
YOTRE PLATEAU AU CHOIX a emporter

12 Huitres de Bouzigues 10,00 € ‘4

12 Fines de Claires 12,00 € @ Tous nos Pi“'”g':fn‘f;,s T LE GOURMAND
12 Gillardeau 30,00 € @& oqu.uages $ 'Sl Jaioli, 58.90€

12 Tarbouriech 36,00 € @& accomp g" & Iéchalote p ) ‘

12 Moules 3.00 € de vind aig df cltl’ﬂn L’IMPERIAL 18 Huitres
12 Bulots 7,00 € Ty . 18 Moules
12 Pointus 9,00 € " 88,90€ 12 Bulots

12 Crevettes Sauvages 7.00 € 12 Crevettes Sauvages

24 Huitres
12 Crevettes Bio 9,00 € =] 10 Gambas 6 Palourdes Sauvages
Crevettes grises la portion 3,50 € ) 6 Pointus
12 Palourdes Sauvages 8,00 € 10 Crevemes Sauvages o
2 Gambas

6 Gambas 12,00 € 1 Homard

1 Tourteau (environ. 500g) 14,00 €
(environ. 800g) 19,00 €

1 Homard canadien 16,00 €

Homard breton prix sefon le cours.

Patte d’arraignée prix selon le cours.

1 Tourteau
I Homard

2 Camerones Royales

Oursins, violets... selon arrivage.

LES HALLES
L’AGATHOIS 24.90€
38,90 €
16 Huitres 12 Huitres
12 Moules

16 Moules

9 Crevettes Sauvages
9 Palourdes Sauvages
9 Bulots

6 Gambas

6 Crevettes Sauvages
6 Palourdes Sauvages
6 Bulots

Nos plateaux sont élaborés au moment, il est né ire de commander au moins 1h a avar
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